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QMADEMOISELLE SMATCHA
Vodka Ketel One, liqueur de matcha,
jus de citron, purée de framboise, limonade

11.90

COUP DE "SOLEIL

Cognac Hennessy VS, liqueur 43, jus de citron,
purée de péche, infusion rooibos vanille

11.90

QE TIKKI DES “COPAINS

Eminente Claro, jus de citron, purée de passion,
jus d’ananas, sirop de pop corn

11.90




“COPEAUX DE, DOULET CRISPY

VIEUX COMTE AUX EPICES

30mois daffinage  Sauce barbecue maison
7.80 15.90

GRITES DE PATATES DOUCES

Mayonndise truffée
6.50

ENTREES

BURRATA FRAMBOISE, 13.50
Basilic, amandes torréfiées,
huile vierge a la framboise

"SOUPE A L'OIGNON, 11.00

Gratinée au Comté

"CROQUETTES DE POMMES DE TERRE, 10.50

Créme au Munster,
jambon cru &’ Alsace croustillant

"CREVETTES EN TEMPURA SRIRACHA,

Tzatziki, gel concombre

GFOIE GRAS DE CANARD FRANGAIS, 19.50
Chutney péche, Kougelhopf au miel

"CEVICHE DE DAURADE,

Crémeux coco myrtille, pickles de myrtille,
échalottes, cébette, huile coriandre

SALADES

SALADE “CESAR, 2150
Iceberg, poulet croustillant, lard paysan,
crofitons, Grana Padano, sauce César

“SALADE “CAPRESE, 19.50

Burrata, tomates anciennes, pesto de roquette,
amandes torréfices

“SALADE FRATCHEUR, 19.00

Boulghour, péche, ricotta, noix de cajou,
tomates cerises, basilic

MENU ENFANT (-10 ans) 10.50
DLAT A LA CARTE EN 1/2 PORTION (hors cheescburger)
+ 1 boule de glace

14.00

14.50

e

PLATS

JARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE,

Coupé au coutedu, roquette, tomdtes confites,
basilic, Grana Padano, servi avec frites fraiches

QA /OLAILLE FARCIE,

Mousseline de volaille aux épices douces,
kaseknepfles, ratatouille, jus de volaille

GILET DE SAUMON,

Raviole ouverte, tombée de fenouil
a la tomate confite, espuma miso

23.00

24.50

23.50
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SAUCISSE MAISON 19.50
DE LA BRASSERIE BOEHM.

Origan sauvage, poivre fumé, purée au beurre,
sauice aux échalotes et au Porto rouge

RUMSTECK SIMMENTHAL,

Sauce au poivre, frites fraiches, salade verte

“CHEESEBURGER, 19.90
Compotée d’oignons rouges, cheddar,

sauce barbecue maison, frites fraiches

Supp Lard paysan +2,00 €

POITRINE DE XCOCHON FONDANTE, 21.90

Millefeuille de pommes de terre, haricots verts a l'ail,
jus réduit, fromage blanc citronné

24.50

CJATAKI DE PASTEQUE, 18.00
Coulis de roquette, féta, tapenade
GREGOLA "SARDA. 18.50

Comme un risotto, sauge, Ricotta, croiitons,
condiment a l'ail confit

GARNITURES "SUPPLEMENTAIRES +4,50 EUROS
Frites fraiches, Salade verte
Ratatouille, Purée maison

DEPUIS 1522

ASSIETTE DE FROMAGES

"COMTE 30 MOIS, FOURME D' AMBERT. 13.50
MUNSTER, CAMEMBERT Servi avec pain frais !

"GROSSE PROFITEROLE, 9.50
Boule de glace vanille dans son chou, sauce chocolat

SJARTE CITRON MERINGUEE, 9.50
Crémeux citron, gel citron basilic, meringue italienne

"GREME BROLEE, Vanille de Madagascar 7.50
NOIR CERISE, 11.00

Biscuit cacao, compotée de cerise,
sorbet cerise, ganache chocolat, tuile de chocolat

PAIN PERDU, 1.00
Compotée de péche, glace vanille
QMILLEFEUILLE FAGON TIRAMISU. 9.50

Feuilletage, créme patissiére café,

Mascarpone vanille, gel expresso, cacao

"GLACE ARTISANALE (Glaces du Lac a Ittenheim)
0U "SORBET

Choix: vanille, chocolat équateur, café, framboise,

citron, fraise, pistache pure, cerise, yaourt

1 BOULE 2.40 | 2 BOULES 4.40 | 3 BOULES 6.40
Supplément chantilly +0.50

Sorbet arrosé¢ +4

Expressomartini 10.90 - Tiramisu Martini 11.90

g O0UR ACCOMPAGNER VOTRE DESSERT 'g
Irish Coffec 9.50

WwW.BRASSERIE-BOEHM.COM (@) (©) @BRASSERIEBOEHM

VINS DU JOUR

BLANC 12cL 2500 50cL
MACON BLANC Chardonnay ~ 6.20 12.20 23.50

Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

RIESLING 2% 6.30 12.50 24.00
Clos de la folie marco - Domaine Héring

PINOT BLANC 5.50 10.50 21.00
Domaine Kuehn

ROUGE 12c  25cL  50cL
COTES DU RHONE

<« “GRAND CVENEUR » Z¥ 510 1000 20.10

Domaine Alain Jaume

ARROGANT CABERNET Merlot  5.50 10.50 21.40
IGP Pays d'Oc

PINOT NOIR ¥ 6.50 12.80 25.20
Les Authentiques - Domaine Héring

PAS SI VITE 6.50 12.80 25.20
IGP St Guilhem du Désert

ROSE 12cL 260 50cL
CUVEE MEDITERRANNEE 5.50 10.80 21.00
Domaine Figuicre

MINUTY PRESTIGE 7.50 14.90 28.80
Cote de Provence

"SUGGESTION DU MOMENT : DEMANDEZ-NOUS

BOISSONS

FROIDES CHAUDES
VITTEL 50ct 3.90  CAFE EXPRESSD 2.00
VITTEL 1 LITRE 5.90

SAN PELLEGRINO 50c. 3.90 245 (LS 220
CL J.

SAN PELLEGRIN 1 uree 5.90  LCUBLE EXPRESSO3.80

PERRIER 33cL 420  GRAND CAFE 3.20

COCA-COLA 33ct 410  GRAND CAFE AU LAIT 3.40
FANTA 25cL 4.0 CAPPUCCINO 3.80
ST A DRUDE  dm
T S T CHOCOLAT CHAUD  3.80
JUS DE FRUIT 25c.  3.80 THE 3.90
TROPICO ORIGINAL 25c. 3.90  INFUSION 3.90

GINGERBEER 33ct 6.50
THE GLACE MAISON 33cL 4.20

Péche ou Hibiscus

DIGESTIFS, COCKTAILS & CO - DEMANDEZ LA CARTE!

Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés.
N'hésitez pas a demander la liste des allergénes.



