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COCKTAILS
Signatures

Soeur Sourire 
Gin Tanqueray, citron vert,  

coulis de gingembre maison,  tonic water, sirop d’hibiscus

11.90

Julien Grillé  
Gin Tanqueray, jus de citron,  

bitter romarin & pain grillé, tonic

11.90

Chaud Devant 
Rhum Eminente infusé aux agrumes brûlés,  

sirop de barbecue maison, bitter fève de cacao

11.90

Mademoiselle Matcha  
Vodka Ketel One, liqueur de matcha,  

jus de citron, purée de framboise, limonade

11.90

Coup de Soleil   
Cognac Hennessy VS, liqueur 43, jus de citron,  

purée de pêche, infusion rooibos vanille

11.90

Le tikki des Copains 
Eminente Claro, jus de citron, purée de passion,  

jus d’ananas, sirop de pop corn

11.90



DESSERTS
Grosse Profiterole,	 9.50 
Boule de glace vanille dans son chou, sauce chocolat

Tarte citron meringuée, 	 9.50 
Crémeux citron, gel citron basilic, meringue italienne

Crème brÛlée, Vanille de Madagascar 	 7.50

Le Chocolat Caramel, 	 12,90 
Ganache chocolat, pâte sucrée cacao fleur de sel,  
caramel beurre salé, boule de glace cacahuète

Pain Perdu,	 11.00 
Compotée d’ananas, caramel beurre salé, glace mangue

L'île flottante à la vanille de Madagascar,	9.50 
Caramel au beurre salé, cacahuètes caramélisées

Glace Artisanale (Glaces du Lac à Ittenheim)  
ou Sorbet  
Choix : vanille, chocolat équateur, café, cacahuète 
framboise, citron, fraise, mangue, pistache pure
1 boule  2.40  |  2 boules  4.40  |  3 boules  6.40 
Supplément chantilly +0.50 
Sorbet arrosé +4

Copeaux de  
Vieux Comté
30 mois d’affinage

7.80

Poulet crispy 
aux épices

Sauce barbecue maison
14.50

Frites de patates douces
Mayonnaise truffée

5.90

À PARTAGER !

Digestifs, cocktails & co - demandez la carte !
Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC. Chèques non acceptés. 

N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.

S U I V E Z - N O U S   !
Garnitures Supplémentaires +4,50 euros

Frites fraîches, Salade verte 
Légumes, Purée maison

ENTRÉES
Burrata Pamplemousse, 	 13.50 
Huile vierge au pamplemousse, noisettes, cébette

Pâté en Croûte de volaille, 	 13,90 
Rémoulade d’asperge verte, noisettes

Soupe à l'oignon, 	 11.00  
Gratinée au Comté

Croquettes de pommes de terre, 	 10.50 
Crème au Munster, jambon cru d’Alsace croustillant

Crevettes en tempura siracha, 	 14.00 
 Avocat, fromage blanc citronné

Foie Gras de canard français, 	 19.50  
Chutney rhubarbe au poivre de Timut,  
Kougelhopf au miel

Oeufs mimosa, 	 11,00  
Mayonnaise harissa, pois chiche,  
poudre de merguez, huile de coriandre

Ceviche de Daurade, 	 14.00  
Crème de coco, coriandre, citron vert,  
échalote, cébette

Pour accompagner votre dessert
Expresso martini  10.90  -  Tiramisu Martini  11.90 

Irish Coffee  9.50MENU ENFANT (-10 ans)  10.50
Plat à la carte en ½ portion (hors cheeseburger)

+ 1 boule de glace

ASSIETTE DE FROMAGES
Comté 30 mois, Fourme d'Ambert, 	 13.50 
munster, camembert Servi avec pain frais !

BLANC	 12CL	 25CL	 50CL

mâcon blanc Chardonnay	 6.20	 12.20	 23.50 
Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

riesling 	 6.30	 12.50	 24.00 
Clos de la folie marco - Domaine Héring

Pinot Blanc	 5.50	 10.50	 21.00 
Domaine Kuehn

ROUGE	 12CL	 25CL	 50CL

CÔtes Du RhÔne  
« Grand Veneur » 	 5.10	 10.10	 20.10 
Domaine Alain Jaume

Arrogant Cabernet Merlot	 5.50	 10.50	 21.40 
IGP Pays d’Oc

Pinot noir 	 6.50	 12.80	 25.20 
Les Authentiques - Domaine Héring

Pas si vite	 6.50	 12.80	 25.20 
IGP St Guilhem du Désert

ROSÉ	 12CL	 25CL	 50CL

cuvée méditerrannée	 5.50	 10.80	 21.00 
Domaine Figuière

Minuty Prestige	 7.50	 14.90	 28.80 
Côte de Provence

VINS DU JOUR

BOISSONS
CHAUDES
café expresso	 2.00
café rallongé	 2.20
double expresso	 3.80
grand café	 3.20
grand café au lait	 3.40
cappuccino	 3.80
café frappé	 5.50
chocolat chaud	 3.80
thé	 3.90
infusion	 3.90

FROIDES
vittel 50cl	 3.90
vittel 1 litre	 5.90
san pellegrino 50cl	 3.90
san pellegrino 1 litre	 5.90
perrier 33cl	 4.20
coca-cola 33cl	 4.10
fanta 25cl	 4.10
oasis 25cl	 4.10
schweppes 25cl	 4.10
orangina 25cl	 3.90
jus de fruit 25cl	 3.80
tropico original 25cl	3.90
gingerbeer 33cl	 6.50
thé glacé maison 33cl	4.20
Pêche ou Hibiscus

Suggestion du moment : Demandez-nous

PLATS
Tartare de boeuf, 	 21.50 
Coupé au couteau, frites fraîches, salade verte

La Volaille Farcie,	 24.50 
 Mousseline de volaille au curry noir,  
käseknepfle, asperges, jus de volaille crémé

Filet de saumon,	 23.50 
Orecchiettes, tombée de blettes, crème tomatée

Saucisse Maison	 19.50 

de la Brasserie Boëhm, 
Origan sauvage, poivre blanc fumé, purée au beurre,  
sauce aux échalotes et au Porto rouge

Bavette de boeuf,	 24.50 
Sauce au poivre, frites fraîches, salade verte

Cheeseburger,	 19.90 
Compotée d’oignons rouges, cheddar,  
sauce barbecue maison, frites fraîches 
Supp Lard paysan +2,00 €

Poitrine de Cochon fondante,	 21.90 
 Millefeuille de pommes de terre, poêlée de haricots  
verts à l’ail, jus réduit, fromage blanc citronné

Poireaux rÔtis,	 18.00 
Condiment jaune d’œuf, feuilles de nori,  
vinaigrette Thaï, cacahuètes

Fregola Sarda,	 18.50 
Comme un risotto, sauge, Ricotta, croûtons,  
condiment à l’ail confit


