
Soeur Sourire 
Gin Bombay Sapphire, citron vert, coulis de

gingembre maison,  tonic water, sirop d’hibiscus
11.90

Tiramisu Martini  
Kaluha, Bailey’s, Amaretto, expresso

11.90

la Vie en Rose 
Vodka 42 Below infusée à la rose, jus de citron vert,  

jus de cranberry, ginger beer
12.90

Coucher de soleil  
Tequila infusée au piment, Apérol,  

purée de mangue, jus de citron
11.90

Le bb Pimm's 
Gin Bombay Saphhire, Pimm’s, jus de citron,  

menthe fraîche, nectar de fraise, limonade
11.90

Le tikki des Copains 
Rhum infusé à la badiane, cannelle, sirop de noisette, citron vert,  

purée de passion, jus d’ananas, angostura bitter
11.90

COCKTAILS
Signatures



zum Teilen !

to share!

Hauptspeisen - Main courses
Rindertatar, pommes, salat  	 19.50 
Beef tartare, fresh fries, green salad

Geflügelfilet, jungkartoffeln, 	 21.80 
spargelfrikassee und saisonpilze, hühnersoße 
Chicken supreme, ratte potatoes, asparagus fricassee  
and seasonal mushrooms, poulette sauce

Flanksteak, jungkartoffeln, gegrillte	 24.50 
frühlingszwiebeln, schalottengewürz, fleischsauce 
Flank steak, baby potatoes, grilled spring onion,  
shallot condiment, meat sauce

Lachsfilet, royan ravioli,  
spinatsprossen, braunes butterspuma	 22.00 
Salmon fillet, royan ravioli, spinach sprouts, brown butter foam

Cheeseburger, geräuchertes rotes 	 19.00 
zwiebelkompott, cheddar, hausgemachte  
barbecuesauce, pommes 
Cheeseburger, smoked red onion compote, cheddar,  
homemade barbecue sauce, french fries 
Extra Bacon +2,00€

Entenbrust, zucchini-variation	 26.00 
Lacquered duck breast, squash variation

Wiener schnitzel, pommes	 22.50 
Wiener schnitzel, french fries

Spargel-pilz-risotto, parmesanspäne	 21.00 
Risotto with asparagus and mushrooms, parmesan

Schweinebacken in rotwein sauce,  
käseknepfle 	 22.00 
Pork cheeks in red wine sauce, käseknepfle

Doradenfilet, kokosbohnen, 	 26.50 
fingerlingkartoffeln, rucola-pesto 
Sea bream fillet, coco beans, baby potatoes, rocket pesto

nachspeisen - DESSERTS
Apfel nach tatin-art, mascarponecreme	 10.50 
Apple Tatin Style, Mascarpone Cream

Tageskuchen (fragen Sie uns !) 	 6.90 
Tart of the day (ask us!)

Crème brûlée, vanille 	 7.00 
Crème brûlée, vanilla

Variation von schokolade 	 12.50 
Chocolate declination

Mille-feuille mit praline,  
zitrone und haselnüssen	 9.50 
Mille-feuille with praline, lemon and hazelnuts

Flan-törtchen	 11.00 
Custard Tartlet

Dame blanche, hausgemachte schokoladensoße 	 7.80 
Dame Blanche (homemade chocolate sauce)

Eis und Sorbets Ice creams and sorbets 
Vanille, Kaffee, Schokolade, Himbeere, Zitrone, Erdbeere 
Vanilla, coffee, chocolate, raspberry, lemon, strawberry 
kugel - scoop : 1 - 2.40  |  2 -  4.40  |  3 -  6.40 
Schlagsahne - Chantilly +0.50 
Sorbet mit Alkohol - with Alcohol +4

Comté kâse (30 Monate gereift) 
Comté cheese slices (30 months aged)

7.80

Knuspriges Hühnchen mit Gewürzen (hausgemachte Barbecue-Soße) 
Crispy spiced chicken Homemade barbecue sauce 

12.30

Süßkartoffelpommes (Trüffel-Mayonnaise) 
Sweet potato fries (Truffle mayonnaise)

5.90

Vorspeisen - starters
Mimosenei, kandierte tomaten,  
sardellenpulver, tapenade 	 9.00 
Mimosa egg, candied tomatoes, anchovy powder, tapenade

Gratinierte zwiebelsuppe 	 9.50 
Onion soup gratin

Lachsgravlax, blumenkohlcreme, buchweizen 	 14.50 
Salmon gravlax, cauliflower cream, buckwheat

Perfektes ei nach/oeuf parfait  
meurette-art mit bauernspeck 	 12.80 
Perfect egg/oeuf parfait meurette style, with country bacon

Flammkuchen neu interpretiert 	 12.00 
Flammkuchen revisited

Garnelen-tempura, guacamole,  
wûrzige mayonnaise	 14.50  
Shrimp tempura, guacamole, spicy mayonnaise)

Hausgemachte pastete im croute,  
rotes zwiebelchutney, salat 	 12.50 
Homemade pâté en croûte, red onion chutney, salad

Schnecken nach elsässischer art 	6 Schnecken snails  9.50 
Alsatian-style snails 	 12 Schnecken snails  17.90

Passend zu Ihrem Dessert 
To accompany your dessert

Expresso martini  10.50  -  Tiramusi Martini  11.90 
Irish Coffee  9.50

kindermenü - KIDs menu (-10 ans)   
10.50

Kalbfleischstreifen, pilzrahmsoße, pommes 
oder jedes gericht von der karte in halber 

portion (außer cheeseburger) 
Sliced veal, creamy mushroom sauce, fries or Any dish from the 

menu in a half-portion (except cheeseburger)

+ 1 Kugel eis / + 1 scoop of ice cream

käseteller - cheese plate
Comté 30 monate, frischer ziegenkäse 	 13.00 
münster, camembert  
Comté 30 months, fresh goat’s cheese, munster, camembert 
Serviert mit frischem Brot ! / Served with fresh bread!

weisse - white	 12CL	 25CL	 50CL

mâcon blanc Chardonnay	 5.90	 11.80	 22.20 
Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

riesling 	 6.00	 11.50	 22.00 
Clos de la folie marco - Domaine Héring

Gewurztraminer 	 7.00	 13.50	 26.00 
Les Authentiques - Domaine Héring

rote - red	 12CL	 25CL	 50CL

les caprices d'antoine	 5.10	 10.10	 20.10 
Côtes du Rhône - Domaine Ogier

ventoux les gélinottes	 4.90	 9.50	 18.50 
Domaine Alain Jaume

Pinot noir 	 6.50	 12.80	 25.20 
Les Authentiques - Domaine Héring

Pas si vite	 6.50	 12.00	 21.50 
IGP St Guilhem du Désert

ROSÉ	 12CL	 25CL	 50CL

cuvée méditerrannée	 5.20	 10.20	 20.20 
Domaine Figuière

Weine - wines

GETRÄNKE - DRINKS
HEISS - HOT
café expresso	 2.00
café rallongé	 2.20
double expresso	 3.80
grand café	 3.20
grand café au lait	 3.40
cappuccino	 3.80
café frappé	 5.50
chocolat chaud	 3.80
thé	 3.90
infusion	 3.80

KALT - COLD
vittel 50cl	 3.80
vittel 1 litre	 5.80
san pellegrino 50cl	 3.80
san pellegrino 1 litre	5.80
perrier 33cl	 4.20
coca-cola 33cl	 4.10
fanta 25cl	 4.10
oasis 25cl	 4.10
schweppes 25cl	 4.10
orangina 25cl	 3.90
jus de fruit 25cl	 3.80
tropico original 25cl	 3.90
gingerbeer 33cl	 6.00
thé glacé maison 33cl	4.20
Pêche ou Hibiscus

Vorschlag des Augenblicks: Fragen Sie uns 
Suggestion of the moment: Ask us

Digestifs, cocktails & co
Fragen Sie nach der Karte !
ask for the map!
Steuern und Dienstleistungen inklusive.
Nettopreise in Euro inklusive Mehrwertsteuer.  
Schecks werden nicht akzeptiert.
 Zögern Sie nicht, nach der Liste der Allergene zu fragen.

Taxes and services included.
Net prices in euros including VAT. Checks not accepted.
Do not hesitate to ask for the list of allergens.

Beilagen - Sides +4.50 euros
Pommes, Grüner Salat, Kartoffelpüree Gemüse, Gebratene Kartoffeln 

French Fries, Green salad, Mashed potatoes Vegetables, Roasted baby potatoes


