
Soeur Sourire 
Gin Bombay Sapphire, citron vert, coulis de

gingembre maison,  tonic water, sirop d’hibiscus
11.90

Tiramisu Martini  
Kaluha, Bailey’s, Amaretto, expresso

11.90

la Vie en Rose 
Vodka 42 Below infusée à la rose, jus de citron vert,  

jus de cranberry, ginger beer
12.90

Coucher de soleil  
Tequila infusée au piment, Apérol,  

purée de mangue, jus de citron
11.90

Le bb Pimm's 
Gin Bombay Saphhire, Pimm’s, jus de citron,  

menthe fraîche, nectar de fraise, limonade
11.90

Le tikki des Copains 
Rhum infusé à la badiane, cannelle, sirop de noisette, citron vert,  

purée de passion, jus d’ananas, angostura bitter
11.90

COCKTAILS
Signatures



zum Teilen !

to share!

Hauptspeisen - Main courses
Rindertatar, pommes, salat  	 19.50 
Beef tartare, fresh fries, green salad

Wiener Schnitzel (Pommes)	 22.50 
Wiener schnitzel (french fries)

Rindersteak (Kartoffeln, Champignon, Rotweinsauce)	 24.50   
+ Extra gebratene Foie Gras + 8,00 € 
Beef hanger steak (roasted baby potatoes,  
seasonal mushroom, red wine sauce) 
+ Add pan-seared foie gras + 8,00 €

Cheeseburger, geräuchertes rotes 	 8.50 
Zwiebelkompott,Comté, hausgemachte  
Barbecuesauce, Pommes 
Cheeseburger, smoked red onion compote, Comté,  
homemade barbecue sauce, french fries 
Extra Bacon +2,00€

Hähnchenbrustfilet (Kartoffelpüree, glasierte 
zweifarbige Karotten, Portwein-sauce)	 21.00 
Chicken supreme (mashed potatoes, glazed two-tone carrots, porto wine sauce)

Entenkeulen-Confit, Rotkohl, Kartoffeln	 22.50 
Duck leg confit, red cabbage, potatoes

Sauerkraut 5 Beläge	 23.50 
Sauerkraut 5 toppings

Lachsfilet, Royan Ravioli, Spinatsprossen, 
Braunes Butterspuma	 21.00 
Salmon fillet, royan ravioli, spinach sprouts, brown butter foam

Nuddle gratin, mit Comté käse und Trüffel	 18.90 
Pasta gratin, with comté cheese and truffle

Gemüsevariation in verschiedenen Texturen 	 15.90 
(Kartoffeln) 
Mixed Vegetable in various textures ( roasted baby potatoes)

Hähnchen-Club-Sandwich 	 17.90 
(Bauchspeck, Pommes) 
Chicken club sandwich (farmhouse bacon, french fries)

nachspeisen - DESSERTS
Normannisch gebratener Apfel  
(Mandelcrumble, Vanilleeis)	 9.00 
Normandy-style roasted apple (almond crumble, vanilla ice cream)

Tageskuchen (fragen Sie uns !) 	 6.90 
Tart of the day (ask us!)

Crème brûlée, vanille 	 7.00 
Crème brûlée (vanilla)

Windbeutel (Pralinen Sahne, Zitronengelee) 	9.50 
Cream puffs (praline whipped cream, lemon jelly)

Arme Ritter/ Pain perdu  
(karamellisierte Birne, Vanilleeis)	 9.50 
French toast (Brioche) (caramelized pear, vanilla ice cream)

Schokoladenfondant (15 Minuten Kochzeit) 
(exotische Früchte, Passionsfruchtsorbet)	 9.90 
Chocolate fondant (exotic fruits, passion sorbet) (15 min cooking)

Dame Blanche (hausgemachte Schokoladensoße) 	 7.50 
Dame Blanche (homemade chocolate sauce)

Eis und Sorbets Ice creams and sorbets 
Vanille, Kaffee, Schokolade, Himbeere, Zitrone, Erdbeere 
Vanilla, coffee, chocolate, raspberry, lemon, strawberry 
kugel - scoop : 1 - 2.20  |  2 -  4.20  |  3 -  6.20 
Schlagsahne - Chantilly +0.50 
Sorbet mit Alkohol - with Alcohol +4

Comté kâse (30 Monate gereift) 
Comté cheese slices (30 months aged)

7.80

Knuspriges Hühnchen mit Gewürzen (hausgemachte Barbecue-Soße) 
Crispy spiced chicken Homemade barbecue sauce 

12.30

Süßkartoffelpommes (Trüffel-Mayonnaise) 
Sweet potato fries (Truffle mayonnaise)

5.90

Vorspeisen - starters
Gefüllte Eier (Parmaschinken-Crumble, 
geröstete Haselnüsse, Gemüsecoulis) 	 8.50 
Deviled eggs (Parma ham crumble, roasted hazelnuts,  
vegetable coulis)

Enten-Foie-Gras, Brioche (Birnen-Tonka-Chutney) 	18.50 
Duck foie gras, brioche (pear and tonka chutney)

Gratinierte Zwiebelsuppe 	 9.50 
Onion soup gratin

Thunfischtatar mit Mango, Koriander,  
Zitrone und Erdnüssen 	 14.50 
Tuna tartare with mango, coriander, lemon and peanuts

Lachs-Gravlax (Kartoffeln, Sauerrahmcreme) 	14.50 
Salmon gravlax ( potatoes, Sour Cream)

Cremige Burrata  
(Kürbisvariationen, Kürbiskerne)	 12.50  
Creamy burrata (variations of pumpkin, pumpkin seeds)

Rinder-Tataki in Erdnusskruste  
(Guacamole, Wasabi-Mayonnaise) 	 14.50 
Beef tataki in peanut crust (guacamole, wasabi mayonnaise)

Perfektes Ei/Oeuf parfait  
(offenes Ravioli, Pilzcreme, Comté) 	 12.50  
Œuf parfait/Perfect egg (open ravioli, creamy mushrooms,  Comté)

Schnecken nach elsässischer art 	6 Schnecken snails  9.50 
Alsatian-style snails 	 12 Schnecken snails  17.90

Passend zu Ihrem Dessert 
To accompany your dessert

Expresso martini  10.50  -  Tiramusi Martini  11.90 
Irish Coffee  9.50

kindermenü - KIDs menu (-10 ans)   
10.50

Kalbfleischstreifen, Pilzrahmsoße, Pommes 
oder Jedes Gericht von der Karte in halber 

Portion (außer Cheeseburger) 
Sliced veal, creamy mushroom sauce, fries or Any dish from the 

menu in a half-portion (except cheeseburger)

+ 1 Kugel Eis / + 1 scoop of ice cream

käseteller - cheese plate
Comté 30 mois, chèvre frais, 	 12.00 
munster, camembert  
Serviert mit frischem Brot ! / Served with fresh bread!

BLANC	 12CL	 25CL	 50CL

mâcon blanc Chardonnay	 5.90	 11.80	 22.20 
Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

riesling 	 6.00	 11.50	 22.00 
Clos de la folie marco - Domaine Héring

Gewurztraminer 	 7.00	 13.50	 26.00 
Les Authentiques - Domaine Héring

ROUGE	 12CL	 25CL	 50CL

les caprices d'antoine	 5.10	 10.10	 20.10 
Côtes du Rhône - Domaine Ogier

ventoux les gélinottes	 4.90	 9.50	 18.50 
Domaine Alain Jaume

Pinot noir 	 6.50	 12.80	 25.20 
Les Authentiques - Domaine Héring

L'intrus 	 6.50	 12.00	 21.50 
Domaine Ventenac

ROSÉ	 12CL	 25CL	 50CL

cuvée méditerrannée	 5.20	 10.20	 20.20 
Domaine Figuière

Weine - wines

GETRÄNKE - DRINKS
HEISS - HOT
café expresso	 2.00
café rallongé	 2.20
double expresso	 3.80
grand café	 3.20
grand café au lait	 3.40
cappuccino	 3.80
café frappé	 5.50
chocolat chaud	 3.80
thé	 3.90
infusion	 3.80

KALT - COLD
vittel 50cl	 3.80
vittel 1 litre	 5.80
san pellegrino 50cl	 3.80
san pellegrino 1 litre	5.80
perrier 33cl	 4.20
coca-cola 33cl	 4.10
fanta 25cl	 4.10
oasis 25cl	 4.10
schweppes 25cl	 4.10
orangina 25cl	 3.90
jus de fruit 25cl	 3.80
tropico original 25cl	 3.90
gingerbeer 33cl	 6.00
thé glacé maison 33cl	4.20
Pêche ou Hibiscus

Vorschlag des Augenblicks: Fragen Sie uns 
Suggestion of the moment: Ask us

Digestifs, cocktails & co
Fragen Sie nach der Karte !
ask for the map!
Steuern und Dienstleistungen inklusive.
Nettopreise in Euro inklusive Mehrwertsteuer.  
Schecks werden nicht akzeptiert.
 Zögern Sie nicht, nach der Liste der Allergene zu fragen.

Taxes and services included.
Net prices in euros including VAT. Checks not accepted.
Do not hesitate to ask for the list of allergens.

Beilagen - Sides +4.50 euros
Pommes, Grüner Salat, Kartoffelpüree Gemüse, Gebratene Kartoffeln 

French Fries, Green salad, Mashed potatoes Vegetables, Roasted baby potatoes


