
Knuspriges gewurztes Hähnchen mit 
hausgemachter Barbecue-Sauce 
Crispy spiced chicken with homemade 

 barbecue sauce 

11.90

Comté-Käse
Slim slices of aged 

Comté cheese

7.50

Entenrillette und 
verschiedene eingelegte 

Gemusesorten
Duck Rillette and variation of 

pickled vegetables 

10.50

À PARTAGER !

BLANC 12CL 25CL 50CL

mâcon blanc Chardonnay 5.90 11.80 22.20 
Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

riesling  6.00 11.50 22.00 
Clos de la folie marco - Domaine Héring

Gewurztraminer  7.00 13.50 26.00 
Les Authentiques - Domaine Héring

les sacres 5.50 10.50 20.50 
AMS TRAM GRAM - Grenache - Roussane - Viognier - 
Rolle - AOP Languedoc

ROUGE 12CL 25CL 50CL

les caprices d'antoine 5.10 10.10 20.10 
Côtes du Rhône - Domaine Ogier

ventoux les gélinottes 4.90 9.50 18.50 
Domaine Alain Jaume

Pinot noir  6.50 12.80 25.20 
Les Authentiques - Domaine Héring

L'intrus  6.50 12.00 21.50 
Domaine Ventenac

ROSÉ 12CL 25CL 50CL

cuvée méditerrannée 5.20 10.20 20.20 
Domaine Figuière

Weine - wines

BOISSONS
CHAUDES

café expresso 2.00

café rallongé 2.20

double expresso 3.80

grand café 3.20

grand café au lait 3.40

cappuccino 3.80

chocolat chaud 3.80

thé 3.90

infusion 3.80

FROIDES
vittel 50cl 3.80
vittel 1 litre 5.80
san pellegrino 50cl 3.80
san pellegrino 1 litre 5.80
coca-cola 33cl 4.10
schweppes 33cl 4.10
orangina 33cl 3.90
jus de fruit 25cl 3.80
tropico original 25cl 3.90
thé glacé maison 33cl 4.20
Pêche ou Hibiscus

Digestifs,
cocktails & co
demandez la carte !
Taxes et services compris.
Prix nets en euros TTC. 
Chèques non acceptés.
 N’hésitez pas à demander la 
liste des allergènes.

Das Stuck Fleisch zum Teilen fur 2,  
Bitte fragen 

Piece of meat to share for 2,  
please ask us

¨

kindermenü - KIDs menu (-10)

Schinkennudeln Pasta with ham 8.90

Bratfisch mit Pommes Fish & chips 8.90

+ 1 scoop of ice cream

Vorspeisen - starters
Gefullte eier mit mayo,  6.50 
kichererbsenpuree, seehasenrogen 

Knuspriges gewurztes hähnchen mit 11.90  
hausgemachter barbecue-sauce  
Crispy spiced chicken with homemade barbecue sauce

Saisonales velouté, espuma aus  8.90 
kokosmilch und limette, knusprige croutons  
Seasonal velouté, coconut milk and lime foam, crispy croutons

Gravlax-lachs, zitrus- und  12.90 
espelette-pfeffer-kondiment, senfkorner 
Gravlax salmon, citrus and Espelette pepper condiment,  
mustard seed

Hausgemachter presskopf, 10.50 
schlagsahne mit senf 
Homemade Presskopff, mustard whipped cream 

Markknochen, petersilie mit  12.50 
gerosteten haselnussen, bratensoße,  
knusprige croutons 
Bone marrow, parsley and roasted hazelnut persillade, meat juice, 
crispy croutons

Schnecken nach elsässischer art 
Alsatian-style snails   

6 Schnecken snails 9.50     
12 Schnecken snails 17.90

¨

¨

¨

¨

¨

¨

Hauptspeisen - Main courses
Rindertatar, pommes, salat  19.50 
Beef tartare, fresh fries, green salad

Club-sandwich mit huhn, speck, 17.80 
comté-käse, pommes 
Farm chicken club sandwich, bacon, Comté cheese, French fries

Fisch des tages, risotto verde  19.30 
Catch of the day, risotto verde

Kalbsleber, karamellisierte schalotten,  17.90 
hausgemachtes kartoffelpuree, fleischsauce 
Veal liver, caramelized shallots, homemade mashed potatoes,  
reduced jus

Angus-rinderkotelett mit schalotten 20.90 
oder chimichurri, gebratene kartoffeln 

Schweinebauch bei niedriger temperatur  17.20 
gekocht, gribiche-sauce, gebratene kartoffeln 

Bacon cheeseburger  18.90 
Bacon Cheeseburger

Nudelgratin mit truffeln und comté käse 18.50 

Gewurzte Blumenkohlsteaks, Mändelsauce 15.50 

¨

¨

¨

nachspeisen - DESSERTS
Karamellpudding  9.90 

Variation aus schokolade, brownie,  10.50 
ganache, schokoladensauce 
Chocolate lover: brownie, ganache and chocolate sauce 

Brandteig, eis und mascarpone-schlagsahne 9.20  
Choux, ice cream and mascarpone whipped cream

Gebäck des Tages  6.90  
Pastry of the day

Crème brûlée Creme brulee  7.20  
+3.00

Pavlova mit chibouste-creme und 8.90  
gerostete ananas 
Pavlova with chiboust cream and roasted pineapple

Eis und Sorbets Ice creams and sorbets 
Vanille, Kaffee, Schokolade, Himbeere, Zitrone 
Vanilla, coffee, chocolate, raspberry, lemon. 

kugel - scoop : 1 - 2.20  |  2 -  4.20  |  3 -  6.20 
Schlagsahne - Chantilly +0.50 
Sorbet mit Alkohol - with Alcohol +4

Beilagen - Sides +4 euros
Pommes, Salat, Geegrillte baby Kartoffeln,

Kartoffelpuree - French fries,  
Salad, Roasted baby potatoes,   

mashed potatoes

Comté 30 mois, Chèvre frais,   1 P ..... 12.00
Munster, Camembert 2 P ..... 21.00

käseteller - cheese plate

¨

¨¨



Soeur sourire 
Gin Bombay Sapphire, citron vert,  

coulis de gingembre maison, tonic, sirop d’hibiscus

10.90

Martine à Cancun 
Tequila infusée au poivre de Timut,  
purée de passion, jus d’ananas, tonic

12.30

la Vie en Rose 
Vodka 42 Below infusée à la rose, citron vert,  

jus de cranberry, ginger beer 

12.90

La Bohème 
Chartreuse verte, Saint-Germain, Vodka 42 Below,  

citron vert, ginger beer 

13.90

Retour du ski 
Bourbon infusé au sirop d’érable, 

 bitter chocolat

11.90

Le bb Pimm's 
Gin Bombay Sapphire, Pimm’s, thé glacé maison,  

Angostura bitter, citron vert, tonic

10.90

Le tikki des copains 
Rhum infusé à la fève de Tonka, badiane, cannelle, citron vert 

purée de mangue, jus d’ananas, bitter Angostura

11.90

COCKTAILS
Signature


