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Soeur Sourire 
Gin Bombay Sapphire, citron vert, coulis de 

gingembre maison,  tonic water, sirop d’hibiscus

10.90

La Petite Sirène 
Vodka 42 Below, Sirène apértivo,  

sirop d’orgeat, menthe fraîche, jus de citron

11.90

la Vie en Rose 
Vodka 42 Below infusée à la rose, jus de citron vert,  

jus de cranberry, ginger beer

12.90

Le Rosemary 
Gin Bombay Saphhire infusé au romarin,  

nectar de fraise, jus de citron, Saint Germaine

12.90

Le bb Pimm's 
Gin Bombay Sapphire, Pimm’s, thé glacé  

maison, Angostura bitter, citron vert, tonic

10.90

Laverstoke 
Gin Bombay Sapphire,  Martini blanc, Saint Germain,  

Ginger ale, gingembre frais 

12.90

Le tikki des Copains 
Rhum infusé à la fève de Tonka, badiane, cannelle, citron vert 

purée de mangue, jus d’ananas, bitter Angostura

11.90

COCKTAILS
Signature



zum Teilen !

to share!
Knuspriges gewÜrztes Hähnchen  

mit hausgemachter Barbecue-Sauce 
Crispy spiced chicken with homemade barbecue sauce 

11.70

Comté-Käse
Fine slices of  Comté cheese

7.50

Fisch-Accras, Aioli-Sauce
Fish accras, aioli sauce 

10.90

SÜsskartoffel-Pommes,  
SÜss-Sauer-Sauce

Sweet potato fries, sweet and sour  
4.50

Weine - wines

Digestifs, cocktails & co
Fragen Sie nach der Karte !
ask for the map!
Steuern und Dienstleistungen inklusive.
Nettopreise in Euro inklusive Mehrwertsteuer.  
Schecks werden nicht akzeptiert.
 Zögern Sie nicht, nach der Liste der Allergene zu fragen.

Taxes and services included.
Net prices in euros including VAT. Checks not accepted.
Do not hesitate to ask for the list of allergens.

kindermenü - KIDs menu (-10)
Schinkennudeln Pasta with ham 8.90
Bratfisch mit Pommes Fish & chips 8.90

mit 1 Kugel Eis  with 1 scoop of ice cream

Vorspeisen - starters
Gefullte Eier, Sellerie-Remoulade, 6.90 
Brioche-Streusel 
Deviled eggs, celery remoulade, brioche crumble 

Erbsensuppe, Limetten-Ricotta, knuspriges Croutons 9.80 
Pea soup, lime ricotta, crispy croutons

Lachsgravlax, Granny-Smith-Apfel, 12.90 
Essiggurken und SenfkÖrner  
Salmon gravlax, Granny Smith apple,  
pickled cucumber and mustard seed

Burrata, bunte Kirschtomaten, rotes  10.90 
Zwiebelkompott mit Balsamico-Essig,Olivenstreusel 
Burrata, colorful cherry tomatoes, red onion compote  
with balsamic vinegar, olive crumble

Vitello Tonnato, eingelegte-rote-zwiebeln,  14.90 
KapernblÜten, Thunfischsauce 
Vitello tonnato, pickled red onions, caper flowers, tuna sauce 

Thunfisch-Tataki mit Sesam, Rote-Bete-Puree 13.50 
mit Ahornsirup, asiatische Vinaigrette, Koriander 
Tuna tataki with sesame seed, beetroot puree with  
maple syrup, Asian vinaigrette dressing, cilantro

Knuspriges gewurztes Hähnchen  11.70 
mit hausgemachter Barbecue-Sauce 
Crispy spiced chicken with homemade barbecue sauce

Schnecken nach elsässischer art  6 Schnecken snails   9.50 
Alsatian-style snails  12 Schnecken snails 17.90

Hauptspeisen - Main courses
Rindertatar, pommes, salat  19.50 
Beef tartare, fresh fries, green salad

Hähnchen brustfilet, gebratenes GemÜse,  19.50 
neue Kartoffeln, fleish sauce 
Chicken brest filer, roasted vegetables, new potatoes, gravy

Wiener Schnitzel, Pommes  20.50 
Viennese escalope, french fries

Entenbrust mit Honigglasur auf dem Grill  22.50 
gegrillt, Spinat mit kandierten Tomaten,  
angebratene Fruhlingszwiebeln, Grenobloise  
sauce mit capper und geräuchertem Knoblauch 
Honey-glazed duck breast grilled on the barbecue, spinach with candied  
tomatoes, seared spring onions, grenobloise sauce with smoked garlic and capper

Cheeseburger, geräuchertes rotes Zwiebelkompott,  18.20 
Comté, hausgemachte Barbecuesauce, Pommes 
Cheeseburger, smoked red onion compote, Comté,  
homemade barbecue sauce, french fries 
Extra Bacon +2,00€ 
Extra Avocado +2,50€

Kabeljaufilet in der Kruste, Tintenfisch,  23.50 
gegrillter Lauch, frische Zitrussauce 
Crusted cod fillet, squid ink, grilled leeks, virgin citrus sauce

Rinderfilet, Choronsauce, Pommes und Salat 24.90 
Beef fillet, choron sauce, french fries and green salad

Gegrillter Oktopus, feines Ratatouille, Bratäpfel,  24.90 
Chimuchurri, Chorizo-Chips 
Grilled octopus, ratatouille, roasted apples, chimuchurri, chorizo crips

Hähnchen Club-Sandwich,  17.80 
Speck und Pommes 
Club Sandwich with free-range chicken, farm bacon, french fries

GewÜrzte Blumenkohlsteaks, Mändelsauce 15.90 
Spiced cauliflower steak, almond sauce

nachspeisen - DESSERTS
Insel-Dessert (Ile flottante), Vanillesoße,  
Karamell und karamellisiertem Popcorn  9.90 
Floating island , custard, caramel, caramelized popcorn

Pavlova mit roten FrÜchten 9.70 
Red fruit pavlova 

Schokoladenfondant, fließendes Herz,  9.90 
Vanille-Chiboust-Creme  
Chocolate fondant, vanilla chiboust creme

Erdbeersuppe, Basilikumsorbet, Limette  8.90  
Strawberry soup, basil sorbet, lime

Kuchen des Tages, fragen Sie uns ! 6.90 
Pie of the day, ask us !

Crème brûlée  7.00 
Creme brulee 

Dame Blanche, hausgemachte Schokoladensauce 7.50 
Dame Blanche, homemade chocolate sauce

Eis und Sorbets Ice creams and sorbets 
Vanille, Kaffee, Schokolade, Himbeere, Zitrone, Erdbeere 
Vanilla, coffee, chocolate, raspberry, lemon, strawberry 
kugel - scoop : 1 - 2.20  |  2 -  4.20  |  3 -  6.20 
Schlagsahne - Chantilly +0.50 
Sorbet mit Alkohol - with Alcohol +4Beilagen - Sides +4.50 euros

Pommes, Grüner Salat, Spinatmit kandierten Tomaten, 
 neue Kartoffeln 

French fries, Green salad, Spinach  with candied tomatoes, 
new potatoes

Comté 30 mois, Chèvre frais,   1 P ..... 12.00
Munster, Camembert 2 P ..... 21.00

käseteller - cheese plate

BLANC 12CL 25CL 50CL

mâcon blanc Chardonnay 5.90 11.80 22.20 
Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand

riesling  6.00 11.50 22.00 
Clos de la folie marco - Domaine Héring

Gewurztraminer  7.00 13.50 26.00 
Les Authentiques - Domaine Héring

Atypique 6.70 13.20 26.00 
Bergerac – Château les Hauts de Caillevel

ROUGE 12CL 25CL 50CL

les caprices d'antoine 5.10 10.10 20.10 
Côtes du Rhône - Domaine Ogier

ventoux les gélinottes 4.90 9.50 18.50 
Domaine Alain Jaume

Pinot noir  6.50 12.80 25.20 
Les Authentiques - Domaine Héring

L'intrus  6.50 12.00 21.50 
Domaine Ventenac

ROSÉ 12CL 25CL 50CL

cuvée méditerrannée 5.20 10.20 20.20 
Domaine Figuière

GETRÄNKE - DRINKS
HEISS - HOT
café expresso 2.00
café rallongé 2.20
double expresso 3.80
grand café 3.20
grand café au lait 3.40
cappuccino 3.80
café frappé 5.50
chocolat chaud 3.80
thé 3.90
infusion 3.80

KALT - COLD
vittel 50cl 3.80
vittel 1 litre 5.80
san pellegrino 50cl 3.80
san pellegrino 1 litre 5.80
perrier 33cl 4.20
coca-cola 33cl 4.10
fanta 25cl 4.10
oasis 25cl 4.10
schweppes 25cl 4.10
orangina 25cl 3.90
jus de fruit 25cl 3.80
tropico original 25cl 3.90
cingerbeer 33cl 6.00
thé glacé maison 33cl 4.20
Pêche ou Hibiscus

SALATE - SALADS
Caprese-Salat, Burrata, alte Tomaten,  16.50 
Romesco-Sauce 
Caprese salad, Burrata, heirloom tomatoes, romesco sauce

Avocadosalat, Avocado, Quinoa,  17.50 
gerostetes GemÜse, Zitrusvinaigrette 
Avocado Salad, avocado, quinoa, roasted vegetables, citrus vinaigrette

Caesar-Salat, knuspriges Hähnchen, Speck,  17.90 
Parmesan, Salat, Caesar-Sauce 
Caesar salad, crispy chicken, bacon, parmesan, lettuce, Caesar sauce 

Passend zu Ihrem Dessert 
To accompany your dessert

Expresso martini 9.90  -  Irish Coffee 9.50


