SOEUR “SOURIRE U

Gin Bombay Sapphire, citron vert, coulis de
gingembre maison, tonic water, sirop d'hibiscus

10.90
QA PETITE "SIRENE U

Vodka 42 Below, Sirene apértivo,
sirop d'orgeat, menthe fraiche, jus de citron

1190
LA OVIE EN ROSE U

clow infusée a la rose, jus de citron vert,
jus de cranberry, ginger beer

1290
Qg ROSEMARY U

Gin Bombay Saphhire infusé au romarin,
nectar de fraise, jus de citron, Saint Germaine

12.90

Qg BB PIMM'S U
Gin Bombay Sapphire, Pimm’s, thé glacé
mdison, Angostura bitter, citron vert, tonic R

10.90

CLAVERSTOKE
Gin Bombay Sapphire, Martini blanc, Saint Germain,
Ginger ale, gingembre frais

12.90

CE TIKKI DES “COPAINS ji

Rhum infusé ala feve de Tonka, badiane, cannelle, citron vert
purée de mangue, jus d ananas, bitter Angostura

: 11.90
'/ (=

N



PARMESAN, "SALAT, "CAESAR-"SAUCE

Caesar salad, crispy chicken, bacon, parmesan, lettuce, Caesar sauce

French fries, Green salad, Spinach with candied tomatoes,
new potatoes

To accompany your dessert
Expresso martini 9.90 - Irish Coffec 9.50

3: PASSEND ZU GHREM DESSERT E

Taxes and services included.
Net pricesin euros including VAT. Checks not accepted.
Do not hesitate to ask for the list of allergens.

GISCH-ACCRAS, AIOLI-SAUCE OMTE-CKASE SSE
Fish accras, aioli sauce FinEces of szr&'échcese 0“ Al]l] & /& WElNE - WINES
10.80 7.50 N |
KNUSPRIGES GEWURZTES GHAHNCHEN ZUM TE”‘E I BLANC 120 250 500
MIT HAUSGEMACHTER BARBECUE-SAUCE ARE MACON BLANC Chardonnay 090 1.80 2220
0S ;
Crispy spiced chicken with homemade barbecue sauce T _____ ; Bourgogne - Domaine Nadine Ferrand
. Y e 4 Sran et : RIESLING 53 600 1150 22.00
_ ’SUS"SKARTUFFEL-ﬁﬂMMES. z s \ _‘15 BO ~ Clos dela folie marco - Domaine Hering
= “SliSS- SAUER-"SAUCE e e S "GEWURZTRAMINER 252 700 1350 26.00
Sweet potato fries, sweet and sour Les Authentiques - Domaine Héring
; ATYPIQUE 6.70 13.20 26.00
WWW.BRASSERIE-BOEHM.coM (D) @BRASSERIEBOEHM Bergerac - Chateaules Hauts de Caillevel
ROUGE 120 260 500
¥ LES CAPRICES D'ANTOINE 9.0 10.10 20.10
HAUPTSPEISEN - MAIN COURSES KINDERMENU - KIDS MENU (-1 Ctesdu e Domaine Ogr
VORSPEISEN - STARTERS RUNDERTATAR, POMMES, SALAT 1950 "SCHINKENNUDELN Pastavithham 890 O s o NITTES R B TR
"GEFULLTE &JER, “SELLERIE-REMOULADE, pop  Lefunosfehfisgensdad ) BRATFISCH MIT POMMES i s 890 OINT NOR 2 650 1280 25.0
BRIOCHE-STREUSEL GHAHNCHEN BRUSTFILET, GEBRATENES “GEMUSE, 19.50 MIT 1 KUGEL &IS with I scoopofice cream Les Authentiques - Domaine Hering
Deviled eggs, celery remoulade, brioche crumble NEUE (KAR};UFFELN. FLEISH SAUCE CUNTRUS B 650 1200 2150
Chicken brest filer, roasted vegetables, new potatoes, gravy ) - . . !
RBSENSUPPE, CLIMETTEN-RICOTTA, KNUSPRIGES GROUTONS  9.80 % Domaine Ventena
I{Dcasoup, limerico%crispycro%)ns f (\MENER SCHleTZEf!-v ?UMMES 20.50 KASETELLER - CHEESE PLATE RU'gEl o 1200 25c. H0o
Viennese escalope, french fries
C_ ACHSGRAVLAX, “GRANNY-"SMITH- APFEL, 12.90 Comté 30mois, Chévre frai 1P e 12,00 (e ME i
ESSIGGURKEN UND. “SENFKORNER ENTENBRUST MIT HONIGGLASUR AUF DEM GRILL 22,50 o o s ) E 200 e ALY, 3 ) LAY Al
L Munster, Camembert L P . Domaine Figuiére
Salkrv’loc;lgmvlai:, GrogmySm;hapglc, GEGRILLT, SPL'}TAT MIT KANDIERTEN ﬂgMATEN.
bickled ccumber and tuistard sco ANGEBRATENE FRUHLINGSZWIEBELN, TGRENOBLOISE =
BURRATA, BUNTE CKIRSCHTOMATEN, ROTES 180 SAICE T GAPPR UND GERAUCHERTEN KMIBLAICH NACHSPEISEN - DESSERTS GETRANKE - DRINKS
oney-, ed duck breast grilled on the barbecue, spinach with candie
;%V{EE!"OKIEI}SUCErr;ll;[»gﬁ!’i@j!ﬁg;égﬂigg"WENSTREUSE[ tama/to(gs,aszcaredspringonfons, grenobloisesaucew}i?thsmakcdgarlifandcappm' qNSEI—'DESSERT [qI-E H-UTTANTE]' (VAN"-I-ESUBE' KALT-COLD ~~ HEISS-HOT
withbasamicvinegarolvcrmble CHEESEURGER, GERIUCHERTES RUTES TWEBELIONPOTT, 1820 (GRAELL UND KARAMELLISERTER PUPCORN W0 s o 38 owtoemess 200
CVITELLO JONNATO, EINGELEGTE-ROTE-ZWIEBELN,  14.90 ‘COMTE, HAUSGEMACHTE BARBECUESAUCE, POMMES " ‘ CAFE. RALLONGE 2.20
CKAPERNBLUTEN, JHUNFISCHSAUCE Cheeschurger,smokedrcd onion compote Comte PAVLOVA MIT ROTEN GRUCHTEN 970 SWPELLEGRNO S0 380 oit bwonesso 3.0
Vitello tonnato pick'led red onions, caper flowers, tuna sauce homemade barbecie sauce, french ries Red fruit pavlova SAN PELLEGRINO 1 uiee 5.80 ‘ :
’ ’ ' Oy 200 PERRIER 33ct 4.20  GRAND CAF 320
K _RETE- Extra Avocado +2,50€ “SCHOKOLADENFONDANT, FLIEBENDES $HERZ, 9.90 ;
L R G e T | (R PSR CVANILLE-CHIBOUST- "CREME COCA-COLA 33c 410 GRAND CAFE AU LAT  3.40
MIT AHORNSIRUP. ASIATISCHE CVINAIGRETTE, CKQRIANDER CKABELJAUFILET IN DER CKRUSTE, INTENFISCH, 2350 Chocolatefondant vanillachiboust FANTA 25t 400
Tuna tataki with sesame seed, beetroot puree with GEGRILLTER (LAU[:H FRISCHE CZHRUSSAUCE S o T A 1 TS HEETS CAPPUCCINO 3.80
le syrup, Asian vinaigrette dressing, cilantro 2 : el OASIS 23cL 4.10 f f
maple syrup, Asian vindigr ()gq Crusted cod fillet, squid ink, grilled lecks, virgin citrus sauce éRDEEERSUPPbE, PA%"J;(UMSURBET. qJ_METTE 8.90 SCHWEPPES 25c. 410 CAFE FRAPPE 59.50
KNUSPRIGES GEWURZTES SHAHNCHEN 70 QNDERFLET, CHORONSAUCE, POMMES UND ST 2480 o o e ORANGWA 250 390 CHOCOLAT CHAUD 340
MIT HAUSGEMACHTER BARBECUE-"SAUCE &fﬁua, hf french ﬁ';espandgreen ke ' ﬂ@?'ﬂ DES TAGES. FRAGEN I UNS | 6.80 JUS DE FRUIT 250 380 THE 3.90
rlspysplce cnicken with homemade bdrbecue sauce o ie of the ay, askus! !
; EGRILLTER "GKTOPUS, FEINES RATATOUILLE, BRATAPFEL, 24.90 b TROPICO ORIGINAL 25 3.90
"SCHNECKEN NACH ELSASSISCHER ART 6 Scumecen suails 9.50 %H,MUCHURS fHURIZU-‘CH?I\)IéS 8 "CREME BROLEE 700 CNGERBERR 3% 600 N 0
Alsati i i ' bral
satian-style snails 12 "SCHNECKEN snails 17.90 Grilled octopus, ratatouille, roasted apples, chimuchurri, chorizo crips Creme brulee THE GLACE MA|SUN 33c14.20
GHAHNCHEN "CLUB-"SANDWICH, 780 DAME BLANCHE, HAUSGEMACHTE "SCHOKOLADENSAUCE  7.50 GRS pOUR
SALATE - SALADS SPEDK UND ?UMMES Dame Blanche, homemade chocolate sauce HPAGNER
fAPRESE-’SALAT. BURRATA. ALTE %MATEN. 16.50 Club Sandwich with free-range chicken, farm bacon, french fries é.,ls UND SURBETS Iccc.reamsand‘sorbcts ) ACCO 7 v
ROMESCO--SAUCE "GEWIRZTE BLUMENKORLSTEAKS, MANDELSAUCE 1580 iRl eioloce Fombees B P DIGESTIFS, COCKTALS & C0
Caprese salad, Burrata, heirloom tomatoes, romesco sauce Spiced cauliflower steak, almond sauce KUGEL - SCOOP :1-220 | 2- 420 | 3- 6.20 GRAGEN SIE NACH DER CKARTE !
AVOCADOSALAT, cAVOCADO. <CUINOA, 17.50 Schlagsahne - Chantilly +0.50 ASK FOR THE MAP!
GEROSTETES ﬁEMUSE. %_TRUSV'NA'GRETTE BE"_AGEN - 'Sl[]ES +4.50 EUROS Sorbet mit Alkohol - with Alcohol +4 szucmundDicmthsergmmkhmvc
Avocado Salad, avocado, quinoa, roasted vegetables, citrus vinaigrette Pommes, Griiner Salat, Spinatmit kandierten Tomaten, g:ﬁégfzaz ‘1{2 f}l]«lv(ﬂh :!;k’jir(s;xt:e Trvtffhrwcrtslcuer.
‘CAESAR_‘SALAT' KNUSPR'GES (-].lAl.INCl.IENv ’SPECK' ]79[] ﬂCWKaiTOﬁCln ZﬁgﬂmSiemchr,nachd;rLisrzderA”crgencmfmgcn.



